
 
 
 
 
 
 
  

Brood gemaakt van bierbostel van ons gebrouwen Woudsterbier 
met kruidenboter en olijven tapenade met een vleugje cognac 

 
 

 
 

Met basilicum crème en bruschetta van zongedroogde tomaat 

Bereid met Fries gerookte spek en een crouton gegratineerd 
met oude Friese kaas 

Japanse ramen soep met noedels, buikspek, paksoi, 
paddenstoelen en bosui 

 

 



 
 

Met pesto gemarineerd, pompoen pitjes, oude Friese kaas en een amarillo 
mayonaise 

Met blini’s, crème fraîche en yuzu mayonaise 

Tarte tatin van appel en peer met bleu de Wolvega kaas  

Tranches van geroosterd runder staartstuk. Met salade van gepofte zoete 
aardappel, advocado en bosui 

Kies uw 3 gangen uit ons wisselende aanbod!  
 

 



  
 
  
 

 

Op de huid gebakken met een jus van kerrie, limoenblad en kokos 

Met een korst van lavas kruid met een witte wijn kombu saus 
 

Met gebakken courgette, koriander, kummel en fetakaas 
 

Met honing van onze lokale imker, gegratineerde geitenkaas met vers gebrande 
noten en appel peren konfijt 

 

 
               

 
 

 



 
Steak van eerlijk Iers rundvlees met een krachtige jus van rode port met VOC 

kruiden 

 
Pannetje traditionele stoverij van wild uit de regio met cranberry van 

Ameland, gestoofd met ons eigen Woudsterbier 
 

 
In krokant van nacho crumble gebakken met een komkommer yoghurt dip  

  
 

 

 



  

Tynjetaler, grutte Pier, kruidnagel, Opstelander en 
honingklaverkaas. Geserveerd met marmelade en gebrande 

walnoot 

Met bosfruit en frambozen sorbet 

Gemaakt met onze eigen Woudsterkoek op wijze van onze 
sûkerbôle pudding. Geserveerd met boerenjongens en 

malaga roomijs 

Met witte chocolade, mousse van hazelnoot en ijs van 
likeur 43 

 
Roomijs van Zeeuwse babbelaars en Haagse hopjes met 

een crumble van stroopwafel. Met suikerspin en karamel 
saus

 



 
 
 
 


