oMm TE PELEN

LIOUDSTER BROOD

Bierbostelbrood gemaakt van ons eigen gebrouwen Woudsterbier
met aioli en olijven tapenade met een vleugje cognac

SOEPEN

POMODORI TOMATEN SOEP 7.00

Met basilicum, reepjes polderhoen en bosui

KRACHTIGE RUNDERBOUILLON

Bereid met bospaddenstoelen, rundvlees reepjes
en bosui

POMPOENSOEP

Met gele curry, Rokosroom en garnituur van
gefrituurde tofu, bosui en pompoen




VOORGERECHTEN

CARPACCIO

Met basilicum mayonaise, rucola en gedroogde kers tomaten

GEROOKTE PALING

100 gram gerookte paling gelakt met appelstroop,
geserveerd met gemengde salade van “De Broerderij” uit de Knipe,
mierikswortel mayonaise en krokant Molenaarsbrood

COUSCOUSSALADE

Geserveerd op dungesneden biet, aangemaakt met citrus,
kruiderijen en een vinaigrette van bosbessen.

1834 KEVZEMENY

Een wisselend 3-gangen keuzemenu gepresenteerd
door de bediening




Uit PE ZEE

DORADE ROYAL

Gebakken filet met gremolata van citroen en peterselie,
geserveerd met een romige visjus van Limoen en witte wijn

LINGUINE

Verse Llinguine pasta met verse mosselen, gamba en vis
geserveerd met tomaat en een jus van wadgarnalen

VEGETARISCH

PARELGORT RISOTTO

Met bospaddenstoelen en Bleu de Wolvega kaas

CHILLI CON JACK FRUIT

Met kidney bonen, mais, jack fruit, tomaat en aubergine
Geserveerd met rijst

28.5¢




NS

KELASSIEKERS

BLACHK ANGUS STEAK

Biefstuk van eerlijkR Iers rundvlees
geserveerd met een romige pepersaus verrijRt met een vleugje cognac

HAMBURGER 1834

Burger van Fries rundvlees uit Katlijk
geserveerd op ons Woudsterbrood met gekarameliseerde ui,
Friese kaas, tomaat, augurk.

Geserveerd met friet

“CONFIT DE CANARD™

Zacht gegaarde eendenbout met eigen jus verrijkt met
zwarte bessen en rode port

ONZE HOOFLGERECHTEN WORPEN GESERVEERD MET
ROERGEEAKKEN GROENTEN (OF BORY), AARPAPPEL GARNITUUKR EN EEN SALAVE VAN
LOKALE INGREPVIENTEN

HEEFT U DIEETLLIENSEN OF ALLERGENEN?
RAADPLEEG ONZE BEDIENING




PESSERT
FRIESE KAARSPROEYERI)

Tynjetaler, Honingklaver, kruidnagelkaas,
Opsterlander en mosterdkaas van
kaasboerderij “De Gelder”

Geserveerd met vijgenbrood en appelpeer compote

PRARFAIT

Huisgemaakte nougat parfait met een vleugje
sinaasappel, sinaasappelsorbetijs en chocolade
schotsen

SORBET 1834

3 soorten sorbetijs met vers fruit, zwarte bessen
coulis, boerenyoghurt van de Gelder en slagroom

SUKERBOLE PUDDING

Warme broodpudding van Fries suikerbrood met
vanille saus, boerenjongens en rum rozijnen 1ijs

MOCCA

Plankje met chocolade patisserie, suikerfruit,
mocca boontjes, slagroom en een kop Roffie,
cappuccino of thee naar keuze







