
 
 
 
 
 
 
  

om te delen 

Brood gemaakt van bierbostel van ons gebrouwen Woudsterbier 
met kruidenboter en olijven tapenade met een vleugje cognac 

 
 

 
 

 
Met basilicum crème en bruschetta van zongedroogde tomaat 

Met paddenstoel, ravioli en seizoen groente 

Japanse ramen soep met noedels, buikspek, paksoi, 
paddenstoelen en bosui 

 

 
 

 

soepen 



 
 

Voorgerechten 

In rode biet met een limoen mayonaise en kruidensla 

Tarte tatin van appel en peer met bleu de Wolvega kaas  

Gemarineerde rosbief van runder staartstuk 
 met Parmezaanse kaas en pesto dressing  

1834 keuzemenu 
Kies uw 3 gangen uit ons wisselende aanbod!  
 



  
 
  
 

 

Uit de zee 

 
Op de huid gebakken met een limoen vis jus 

 
Met een korst van lavas kruid met een witte wijn kombu saus 

 

Vegetarisch 

Met gerookte knoflook, pomodori tomaat, Hollandse spinazie en oregano 
 

Met honing van onze lokale imker, gegratineerde geitenkaas met vers gebrande 
noten en appel peren konfijt 

 

 
               

 



Klassiekers 

 
Steak van eerlijk Iers rundvlees met een krachtige jus met gepofte meloeske 

uitjes 

 
 

Met een jus van mint en gekarameliseerde knoflook 
 

 
Spies van kippendijen uit Nes, met Indische saté saus met kokos. 

Geserveerd met kruidige rijst 

  
 

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
roergebakken groenten (op bord), aardappel 

garnituur en een salade van lokale ingrediënten  



  

Dessert 
Tynjetaler, grutte Pier, kruidnagel, Opstelander en 

honingklaverkaas. Geserveerd met marmelade en gebrande 
walnoot 

Met bosfruit en frambozen sorbet 

Met ijs van kokos en chocolade met een kletskop van 
honing 

Van sinaasappel en witte chocolade met een 
passievruchten coulis  

 
Roomijs van Zeeuwse babbelaars en Haagse hopjes met 

een crumble van stroopwafel. Met suikerspin en karamel 
saus


