
  
 
 
 
 
 
  

 

 
Eten en drinken met karakter 

 
 

WALDBREAK 

+ 
 

Ook vegetarisch te bestellen 

+ 

+ 
  

Met granola  

 



 
 
  

Soepen 

 
Met basilicum crème en bruschetta van zongedroogde tomaat 

Met paddenstoel, ravioli en seizoen groente 

Romige soep van Hollandse asperge met reepjes boerenham en lente ui 

Tip voor bij de soep 
Brood gemaakt van bierbostel van ons gebrouwen Woudsterbier met aioli 

en olijven tapenade met een vleugje cognac 

 
 



 
  
 

 
 

 
1834 specialiteiten 

 
Een lakenvelder burger op ons eigen Woudster bol met rode uien compote, 

sla en zoetzuur. Geserveerd met friet 
(ook vegetarisch te bestellen) 

Pulled chicken, champignons, ui en courgette met een Smokey barbecue 
saus 
 

Teriyaki reepjes van krokante tofu “no chicken” met sesam geserveerd op 
oerbrood 

 

 

Met boerenyoghurt, bosfruit en granola gemaakt van kokos, noten, zaden, 
bessen, honing en dadelstroop

 



 
Salades  

Serveren we met roomboter en steengebakken wit of bruinbrood wat 
verrijkt is met rogge   

 

Met honing van onze lokale imker, gegratineerde geitenkaas met vers 
gebrande noten met appel en peren konfijt

Tranches van geroosterd runder staartstuk. Met salade van gepofte zoete 
aardappel, advocado en bosui

Rijk gevulde salade met repen zalm, sla melange, knoflook croutons en 
groene kruiden dressing 



  

klassiekers 

Driedubbel dik belegde tosti met ham en/of 
kaas van kaasboerderij de Gelder 

 

Drie gebakken spiegeleieren op brood met ham en kaas. 
Met garnituur van roergebakken groente 

 

Twee kroketten gemaakt van rundvlees uit de kudde van 
boer Bertus uit Oosthem met brood 
(ook vegetarisch te bestellen) 

 
Allen geserveerd met een kleine salade 

 
 

Chef’s special 
Een  wisselend lunch gerecht 

vanaf € 8.50 
Vraag onze medewerkers hier gerust naar 

 
 
 
 



 
 
 
 


