
 
 
 
 
 
  

 
 

om te delen  
 

woudster brood 
Naar ons eigen recept gebakken brood met aioli en 

kruidenboter 
 

 

 
 

Soepen  
 

Tom kha kai soep 
Licht pittige Thaise kippensoep  

 
Mosterd soep 

Met crème fraîche en uitgebakken spek 
(kan ook vegetarisch) 

 
Pomodori soep 
Met tomaat en pesto 

 
 

Onze soepen zijn gluten -  en lactose vrij  

 
 



 
 
 

 
 
 
 

Voorgerechten  
                                     
                                    Runder carpaccio 

Met Parmezaanse kaas, pompoenpit en truffelmayonaise 
 

Wijn tip: La Source rozé – Domaines Vic – Grenache – Languedoc, Frankrijk 

 
                                         Oosterse tonijn salade 

Met ramen noodles, paksoi, rode ui, punt paprika en kimchi mayonaise 
 

Wijn tip: Sphère – Domaine Gayda – Viognier – Languedoc, Frankrijk 

                                                       Gua bao                                  
Buikspek gelakt met sweet’n sour, atjar van witte kool 

 

Wijn tip: Primitivo – Viride – Catina Losito – Apulië, Italië 

 
                                       Barra gallega 

Fryske shiitake, veldsla, tomaat, burrata en basilicum mayonaise 
 

Wijn tip: Spitzmühle – Kloster am Spitz - Grüner Veltliner – Burgenland, Oostenrijk 

 
 

 

1834 keuzemenu  
Een wisselend 3-gangen keuzemenu gepresenteerd 

door de bediening 
 



Uit de zee  
 

Vangst van de dag 
Wisselende vis wat de vissers in de keuken brengen 

 

zalm filet 
Met gegrilde courgette, krabsaus en gepofte tomaat 

 

Wijn tip: Rueda V&R – Finca la Emperatriz – Verdejo – Rioja, Spanje 
 

Vegetarisch  
 

Flamkuchen 
Crème fraîche, rode ui, witte druif, tomaat, groene paprika en geitenkaas 

 

Wijn tip: Rueda V&R – Finca la Emperatriz – Verdejo – Rioja, Spanje 

 

Ratatouille  
Met falafel, feta kaas, cashewnoot en papadum 

 

Wijn tip: Viña Corante – Bodegas Esteban Martin – Chardonay – Cariñena, Spanje 

 
                                      

                                                                                                                                                            

 
 

  



  

Klassiekers  
 

black Angus steak 
Met kruidenboter en gebakken ui en champignon 

 

Wijn tip: Kaapzicht Kaleidoscoop – Kaapzicht Bottelary – Shiraz & Cabarnet Sauvignon – Zuid-Afrika 

Black angus puntjes 
Met paksoi, taugé, paddenstoel, sesam furikake en jus van soja en sambal 

Wijn tip: Penedès Negre – Bodegas Parato – Tempranillo & Cabernet Sauvignon – Penedès Spanje 

Gildehoen satespies 
Eerlijke kipfilet met sajoer boontjes, kroepoek en krokante ui 

 

Wijn tip: Viña Corante – Bodegas Esteban Martin – Chardonay – Cariñena, Spanje 

Runder sukade 
Met zoete aardappel, bosui en eigen braad jus 
Wijn tip: Ripasso Valpolicella classico – Villa Girardi, Veneto 

                             Tamme eendenborst                      

Met appel compote en jus van steranijs 
Wijn tip: Pinot Noir & Cabernet Sauvignon 2019  – Weinngut Neiss – Pfalz, Duitsland 

Hamburger 1834 
Burger van eerlijk Fries rundvlees uit Katlijk 

bereid op brioche bol met burgersaus, tomaat, komkommer, rode ui, sla,                   
gebakken ei, cheddar en augurk 

Geserveerd met friet 
(ook vegetarisch te bestellen) 

 

Wijn tip: Nekeas tinto – Bodegas Nekeas – Tempranillo & Merlot – Navarra, Spanje 

 
Onze hoofdgerechten worden  geserveerd met  

Seizoen groenten ( op bord ) , frieten  en een wisselende salade van  
lokale ingrediënten  

Heeft u dieetwensen of allergenen? 
raadpleeg onze bediening 

 
 
  

 



 
 
 
 
 
 
  

Dessert  
 
 

kaasproeverij 
Tynjetaler, kruidnagelkaas, Opsterlander, Morbier en 

roquefort van kaasboerderij “De Gelder” 
Geserveerd met vijgenbrood en appelpeer compote 

 
wafel 

Met warme kersen en stracciatella ijs 

 
cheesecake 

Met walnoot en mokka ijs 

 
Chocolade en pinda 

Pinda ganache, gezouten karamel, vanille en chocolade 
schuim met gesuikerde pinda 

                        Mocca                 
Koffie/thee etc met lekkernijen, waaronder bonbons, 

chocolade en slagroom 

 
 
 

 
 

 



 
 
 
 
 
 
 


