
 

 

Zelfstandig werkend kok  (32-38 uur ) 

De keuken, daar ben jij je op je plek ! 

Werken met de met de mooiste lokale producten en onze gasten verrassen met de fijnste 
culinaire gerechten. Daar word jij blij van!  

De gerechten van onze culinaire bistro Marijke Muoi Wine & Dine’ worden geïnspireerd door 
de bosrijke omgeving en vol passie bereid met verse en eerlijke ingrediënten. Er wordt zoveel 
mogelijk met lokale en seizoensgebonden producten gewerkt. We staan in d e Lekker500 en we 
zijn door Gault&Millau beoordeeld met 13,5 punten.  

Onze keukenbrigade bestaat uit een chefkok, souschef, ontbijtkok en meerdere zelfstandig 
werkende koks. Ook bieden wij toekomstige koks diverse stage - en leerplekken. Ter 
uitbreiding van ons leuke team zijn wij op zoek naar een zelfstandig werkende kok (fu lltime of 
parttime).  

Wij vragen een kok met:  

• Een gastvrije instelling  
• Voorkeur voor een afgeronde koks opleiding op MBO niveau  
• De eigenschappen zelfstandigheid, verantwoordelijkheid, flexibiliteit, ambitieus, 

representatief, leergierig en gedrevenheid.  
• Een goede beheersing van de Nederlandse taal  

Wij bieden:  

• Al ruim 190 jaar gastvrijheid in het koninklijke Oranjewoud  
• Een fijne werkomgeving  
• Medewerkerskorting op producten en faciliteiten van Tjaarda  
• Medewerkerskorting bij onze wellness Skin in Balance Oranjewoud  
• Voordeel met een collectieve zorgverzekering en bedrijfsfitness  

Solliciteren?   

Contactpersoon: Mark van Noord  (Chef kok)  

Parkhotel Tjaarda  
T.a.v. de heer M. van Noord  
Koningin Julianaweg 98  
8453 WH Oranjewoud  
Tel: 0513 433533 
E-mail: mvnoord@tjaarda.nl   
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